Ceremonia corta de los sabores en flor

acelte de oliva

Viaje a Tokio
vieira karage * tonkatsu de tomate * yuzu kosho

Brasas y proximidad
papada ibéerica a 60 grados lacada con teriyaki de Pedro Ximenez
al estilo yakitori y kimchi de trigueros de Fuentesauco

Galicia - Bangkok

Mar ahumado

Tradicional fusionado
Carrilleras de termera al vino tinto, glaseado cantonés, tierra y
huerta

Viral
Couland de chocolate 80% al estilo Dubai * espuma de miso y
caramelo

Petit Fours

Servicio de pan artesano de Arapiles incluido
IVA incluido

Bebidas no incluidas

58 €



