
Medio recorrido degustación -  58€ IVA incluido. i+T

La tercera floración de los sabores  
Verano 2025 

Polinización | miso y polen  

Floración | azahar · foie · almendra  

··· 

Kakigori | cereza helada 

… 

Mochilda | anchoas, aceituna verde y piparra  

Vermú | flor de Hibisco fermentada 

… 

La Hoja del Carrasco | ensalada agridulce chino - ibérica de bellota 

… 

Gambas thai ·  leche vegetal cítrica · clorofila · rosas  

… 

         Nikkei | roast beef · raíces · humo  

chaufa y flores  

.. 

Dumpling soup | Cocinero del año 2025  

Petit fours  


